
 Antipasti

HARRY’S VITELLO      18
dungesneden kalfsmuis, met citroenknoflookdressing,
gefrituurde kappertjes, blauwe bes en basilicum

ZUCCA ALLA CARBONARA    17
geroosterde pompoen, lardo, 
diverse structuren van pecorino, eigeel en guanciale

FIGI & ZUCCHINI v      16
courgettelinten met een kardemomlimoendressing,
vijg, ricottacrème, geroosterde amandel en verveine

Primi piatti    tussengerecht 22
     hoofdgerecht  26
CONCHIGLIE            
pastaschelpjes in bisque gegaard met verse truffel

CAPPELLACCI DI OSSOBUCO         
pastakussentjes gevuld met zacht gegaarde
ossobuco, saffraansaus, tomaat,
kalfsjus en gremolata

FIOCCHI
pastasnoepjes gevuld met robiola en peer
crème fraiche, bieslook en pancetta

Mafaldine di Cicci’s v
vanaf 2 personen, p.p.     24
brede lintpasta, romige basilicum-kruidensaus,
knoflook en geroosterde pijnboompitten
afgemaakt in het parmezaanse kaaswiel

Secondi piatti

FIOR DI ZUCCHINI      24
gefrituurde courgettebloemen, gorgonzola, ansjovis, 
op fregolasalade met saus van geroosterde paprika  

PARMIGIANA CON RAGU     27
gelaagd groententaartje met aubergine, tomaat,
basilicum, fior di latte en lamsragu met majoraan   

BRASATO AL BAROLO     34
langzaam in nebbiolowijn gegaarde rundersukade
hazelnootcrumble, marsalajus, aardappelpuree

✿ DEL  STAGIONE v
 vegetarisch hoofdgerecht van de dag,
 te vinden in het menú di stagione 

 

Menú 
di 
Stagione
wisselend menu, we lichten
het menu graag
toe aan tafel

4 gangen   59
5 gangen   71

formaggi

3 soorten   11
5 soorten   16

dolci

STRACCIATELLA  13
huisgemaakt sabayonijs
met chocolade,
lauwarme chocolademousse

TIRAMISU   11

FRIANDISES   9,5

NOUGAT   8

AFFOGATO         7
fior di latte-ijs
met espresso


