ANTIPASTI

AUTUNNO + 16
buffelmozzarella, geroosterde schorseneer,
gerookte biet, pesto met raapstelen en pistache
o
BISQUE & TRIGLIA 17
schaaldierenbisque, bruschetta met créme van
witte bonen en dille, gemarineerde mulfilet met
pijnboompitten, rozijnen en vitjes
UOVO IN CAMICIA + 15 MENU
gepocheerd eitje, fonduta van parmezaanse kaas DEL GIORNO
aardappelcréme met sjalot en kastanije naast de & la carte
ht
BATTUTA 18 3vei|:el::et en serveren
handgesneden tartaar van hertenbiefstuk, I . . ,
. . . . menvu ‘del giorno
jeneverbes, gefrituurde prei en een deegkrokantje
deze stellen wij dagelijks
samen en lichten wij dan
PRIMI PIATTI ook graag toe aan tafel
4 gangen
CAPPELLACCI DI ZUCCA + 18/22
met pompoen gevulde pastasnoepies
met gorgonzolaroom en créme van pompoen
FORMAGGI/KAAS
LINGUINE ALLA LEPRE 20/24 /
in nebbiolo-wijn gegaarde pasta 3 soorten
en een rijke hazenragu met rozijnen en rozemarijn 5 soorten
SECONDI PIATTI DESSERT
ANATRA ALL’ARANCIA 29 een ode aan ferrero
krokant gebakken gekonfijte eendenbout, hazelnoot, chocolade
orzotto met nduja, kikkerewten en dille, framboos
gevogelte-jus met sinaasppel en italiaans schuim
BIGNE ALLA FIORENTINA 28 . .
firamisu
soes gevuld met een zachte farce van garnalen,
kabeljauw in rijke tomatensaus met spinazie en ei
friandises
MELANZANE + 2 van patissier Spataro
ovenschotel van gegrilde herfstgroentes, paddenstoel ;
truffelbechamel en fior di latte-mozzarella novgad
BISTECCA 36 affogato

runderbiefstuk met kalfsjus
appelkappers, taggiasche olijven en groene peper

bol fior di latte-ijs
met espresso
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