ANTIPASTI - VOORGERECHTEN

CARAMELLE 16

gefrituurde pastasnoepijes met een vulling van

pistache en citroen, zwarte olijf,

tomaat, kappertjes en gerookte paling °

UOVO IN CAMICA + 15

gepocheerd eitje, fonduta van parmezaanse kaas

aardappelcréme met dille en sjalot MENU

CULATELLO & MELONE 17

culatello ham met gemarineerde meloen DEL GIORNO

burrata en een gefrituurd deegknoopie naast de a la carte
gerechten serveren

FILETTO DI MANZO & NOCCIOLE 18 wij het

getrancheerde rundermuis, créme van hazelnoot, menu ‘del giorno’

guanciale-spekjes, vijg en mosterdblad deze stellen wij dagelijks
samen en lichten wij dan
ook graag toe aan tafel

PRIMI PIATTI - TUSSENGERECHTEN
4 gangen

LINGUINE ALL'UBRIACO + 18/22

‘dronken linguine’ gegaard in rode wijn FORMAGGI

met knoflook en rode peper en saus van

parmezaanse kaas KAAS

PANCIOTTI CON CAPPESANTE 20/24 3 soorten

deegkussentjes met vulling van coquille en gamba 5 soorten

saus van schaaldieren, burrata-créme en pijnboompitjes
DESSERT

SECONDI PIATTI

een ode aan ferrero

GALANTINA 29 hazelnoot, chocolade
met paddestoelen gevuld gevogelte, spekjes van framboos
guanciale, saliejus en créeme van aardappel en italiaans schuim
FREGOLA RISSOTTATA CON MERLUZZO 29 i )
gebakken kabeljauw met kruidenkorst, iramisu
fregola-risotto met mosseltjes, saffraan . .
. . friandises
dille en kikkererwten A
van patissier Spataro
CANNELONI v 24
met ricotta en groene kruiden gevulde canneloni nougat
pompoen, salie en fior di latte-mozzarella
affogato
BISTECCA 36

runderbiefstuk met morillesaus
aardappelkoekjes en schuim van wilde knoflook

bol fior di latte-ijs
met espresso
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